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I NTRALOGISTIK

57. Jahrgang

Flexibilitat bei hoher Dynamik

Ist Automatisierung der Schllsselfaktor fur die Lebensmittellogistik?

In der komplexen Frischewelt der Lebensmittellogistik sind effiziente
Lieferketten und eine fortschrittliche Lagerlogistik unerldsslich. Nur
mit ihnen ist der Spagat zwischen Hochleistungsproduktion und den
individuellen Bediirfnissen der Abnehmer zu meistern. Intelligente
Losungen der Lagerautomation spielen dabei ihre Starken aus.

Automatisierungssysteme und Robotik sind
in der Frischelogistik heutzutage unver-
zichtbar. Die passenden Lager- und Kommissio-
niersysteme ermoglichen eine Effizienzsteige-
rung, da sie Auftrage schnell und prazise
abwickeln. Das ist insbesondere bei verderbli-
chen Waren von entscheidender Bedeutung.
Zeitgleich minimieren Robotergreifer, die spe-
ziell fir die Handhabung empfindlicher Produk-
te wie SB-Schalen entwickelt wurden, Beschadi-
gungen und Verluste wahrend des Sortier- und
Verpackungsprozesses.

Das Zusammenspiel von GroRbestellungen
und E-Commerce stellt eine besondere Heraus-
forderung fiir die Intralogistik dar. Einerseits
miissen die Lager mit modernster Technik aus-
gestattet sein, um hohe Durchsatzgeschwindig-
keiten zu erméoglichen und die Frische der Pro-
dukte zu gewahrleisten. Andererseits erfordert
der E-Commerce Lagerlosungen, die eine schnel-
le Anpassung an wechselnde Bestellmengen und
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Produktvarianten erméglichen. Hier sind flexible
Technologien und skalierbare Automatisierungs-
ldsungen gefragt, um sowoh! die Anforderungen
des GroRhandels effizient zu bedienen als auch
individuelle Kundenwiinsche zu erfillen.

Zu den marktspezifischen Besonderheiten
zahlt neben saisonalen Spitzen auch die Va-
rianz in der Bestellstruktur: Viele Geschafte wie
Backereien oder Metzgereien bestellen nur klei-
ne Mengen, wahrend Supermarktketten und
andere GroRabnehmer ganze Paletten ordern.
Diese zunehmende Varianz der nachgefragten
Leistungen in der Kommissionierung und im
Versand trifft aufeinen eklatanten Arbeitskraf-
temangel. Doch wie begegnen Produzenten
und Lieferanten diesen Herausforderungen?
+Als Generalunternehmer haben wir bereits
zahlreiche Projekte in der Lebensmittellogistik
begleitet. Automatisierungen waren dabeiim-
mer ein unerlasslicher Knotenpunkt fiir die er-
folgreiche Umsetzung der komplexen Prozes-

in die Hygiene und Logistik.

se’, erklart Yusuf Kaya, Key Account Manager
der Unitechnik Systems GmbH in Wiehl.

Das automatische Palettieren von verschie-
denen Ladeeinheiten auf Versandpaletten ist
eine Kunst fiir sich, die optimiert werden muss,
um den Raum effizient zu nutzen und die Pro-
dukte wahrend des Transports zu schiitzen. Kun-
denspezifische Anforderungen konnen variie-
ren, abhdngig von den Bestellvolumina, der Art
der Produkte und den Zielmarkten. Fortschritt-
liche Softwarelésungen, die mit intelligenten
Algorithmen arbeiten, konnen helfen, ideale
Palettiermuster zu generieren, die nicht nur die
Stabilitat der Ladung gewahrleisten, sondern
auch den schnellen Zugriff auf bestimmte Arti-
kel erleichtern, sollte dies beim Auspacken er-
forderlich sein. Automatisierte Palettierroboter
kénnen diese Muster effektiv umsetzen und
dabei unterstiitzen, die Ladezeiten zu verkiirzen
und menschliche Fehler zu reduzieren.

Priifung der Forderfahigkeit

In der Frischelogistik kommen beim Transport
zwischen den Wertschopfungsstufen oder
Handelspartnern oft die sogenannten Fleisch-
kisten in den MaRen E1, E2 oder E3 zum Einsatz.
Diese Mehrwegkisten aus Kunststoff werden
durch Transport und Reinigung stark bean-
sprucht. Sie eignen sich daher nur bedingt als
Ladungstrager innerhalb einer automatisierten
Forder- und Lagertechnik. ,Wir haben hierfur
zwei Losungen entwickelt. Euro-Fleischbehdl-
ter kénnen direkt oder auf einem Trager-Tablar
gefordert werden®, erklart Kaya. Wie funktionie-
ren diese Lésungen? Im ersten Fall werden die
Behalter aufihre Forderfahigkeit gepraft. Dafiir
kommt ein eigenentwickeltes vollautomati-
sches Vermessungssystem zum Einsatz. Diese
Losung bietet Flexibilitat und stellt sicher, dass
nur definierte Behalter fir den weiteren Trans-
port zugelassen werden. Im zweiten Fall wer-
den die Kasten vollautomatisch aufeine Trager-
tablar gesetzt. Das zusatzliche Leertablarhand-
ling wird durch ein speziell entwickeltes
Puffersystem gelost.

Jedes Projekt hat in der Lebensmittellogistik
seine individuellen Schwerpunkte. So gehoren
zum Beispiel nicht nur Produzenten von Frisch-
fleisch oder haltbaren Lebensmitteln zum Kun-
denkreis, sondern auch Airline-Caterer oder wei-
terverarbeitende Betriebe wie Convenience-
Food-Hersteller. ,Automatisierungslésungen
sind daher in der Lebensmittellogistik sehr facet-
tenreich, bringen aber im Hinblick auf Effizienz
und Genauigkeit viele Vorteile", so Kaya. Die fol-
genden drei Projekte sind ihm besonders in Er-
innerung geblieben.
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1. Viele Convenience-Food-Hersteller stehen
vor der Aufgabe, Kunden wie Gastronomie,
Cafeterien und Kantinen in Schulen und Kran-
kenhausern schnell und unter Einhaltung der
Kiihlkette zu beliefern. Das liegt unter anderem
an dem kurzen Mindesthaltbarkeitsdatum der
produzierten Lebensmittel. Damit in diesem
Prozess keine Fehler passieren, setzt einer der
groRten Anbieter Europas in seinem neuen
Logistikzentrum auf eine automatisierte Intra-
logistik. Herzstiick des zusammen mit Uni-
technik entwickelten Systems ist ein Shuttle-
Lager fiir 30.000 Euro-Fleischbehalter (E-Kis-
ten) im Normalkihlbereich. Das Shuttle-Lager
ist multifunktionsfahig, das heiflt es werden
sowohl sortenreine E2-Gebinde aus dem
Wareneingang als auch kommissionierte E2-
Kundengebinde ein- und ausgelagert. An die
Shuttle-Gassen sind seitlich Pickzonen ange-
ordnet. Die Pickschachte der Quell-Behalter
(Person-zur-Ware) werden von den Shuttle-
Fahrzeugen mit sortenreinen Gebinden nach-
gefullt. Die Kommissionierung von C-Produk-
ten sowie Wiegeartikeln erfolgt an Ware-zur-
Person-Platzen.

2. Bei der Verarbeitung und dem Versand von
Frischfleisch sind kurze Wege und eine gute
Klimatisierung entscheidend. Das neue Logis-
tikzentrum eines bekannten deutschen Frisch-
gefligelverarbeiters ist daher (iber eine Forder-
briicke fur Paletten, Kisten und Kartons mit der
Produktion verbunden. Diese werden vollauto-
matisch auf ein Tragerregal gestellt. Herzstlick
der Logistikanlage ist ein Hochleistungs-Shut-
tlesystem, das die aus der Produktion kom-
menden Waren bei circa null bis zwei Grad Cel-
sius zwischenlagert und nach Kundenauftrag
sequenziert auslagert. Am Kommissionierplatz
werden die E1-, E2-Kisten und Kartons auf
automatisch bereitgestellte Kundenpaletten
palettiert. Es werden auch Online-, Stiick- und
Sortimentsauftrage bearbeitet. Ein weiterer

- Bereich ist das Tiefkihllager. Hier lagern die

Paletten bei minus 25 Grad Celsius in einer Ver-
schieberegalanlage. Die Lagerverwaltungs-

z software UniWare steuert alle Warenbewe-

gungen von der Ubernahme aus der Produk-
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priift E2-Kisten auf Forderfahigkeit.

tion tber die Etikettierung der Erzeugnisse, die
Ware-zur-Person-Kommissionierung bis hin
zur Verladung.

3. Ein bekannter Hersteller von Gewd{irzen und
Saucen hat eine Logistikaufgabe, unterstitzt
von Generalunternehmer Unitechnik, mit einer
exakt auf seine Belange zugeschnittenen Kon-
zeption geldst. Ware-zur-Person-Kommissio-
nierplatze fiir Behalter und Paletten Giberneh-
men die Bearbeitung der Kundenauftrage.
AuRerdem kommen Roboter zum Palettieren
und Depalettieren zum Einsatz. Um den oben
geschilderten Spagat zwischen GroRauftragen
und E-Commerce zu bewaltigen, wurde am Wa-
renausgang ein Hubbalkenspeicher fiir die Auf-
tragskonsolidierung installiert. Neben der For-
der- und Lagertechnik spielt das Lagerverwal-
tungssystem UniWare dabei die entscheidende
Rolle.

Auch der Einsatz von Kiinstlicher Intelligenz
(KI) zur Vorhersage von Bestellungen ist ein ent-
scheidender Faktor fiir die Optimierung der

Dieser he Palettierrob
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Frischelogistik. Durch das Sammeln und Ana-
lysieren groRer Datenmengen konnen Algorith-
men die Nachfrage wesentlich besser vorher-
sagen als ein erfahrener Mitarbeiter. Dadurch
kénnen Logistikunternehmen ihr Personal bes-
ser planen, ihre Lagerbestande effizienter ver-
walten und die Verschwendung von Lebens-
mitteln minimieren. Kl kann auch dabei helfen,
Lieferzeiten zu optimieren und dynamische
Lieferplane zu erstellen, die auf Echtzeitdaten
wie Verkehrsinformationen und Wetterbedin-
gungen basieren.

Erfiillung hoher Anforderungen

Es bleibt festzuhalten, dass die Automatisie-
rung ein Schliisselfaktor fiir eine effiziente und
nachhaltige Lebensmittellogistik ist. Vor dem
Hintergrund des zunehmenden Arbeitskrafte-
mangels ist sie ein notwendiger Schritt, um den
hohen Anforderungen weiterhin gerecht zu
werden und gleichzeitig die Qualitat zu sichern.
Neben exakt aufeinander abgestimmten Ein-
und Auslagerungsstrategien unterstiitzt eine
automatisierte Losung auch die Einhaltung
und Dokumentation von Hygienestandards
und Kiihlketten. Leistungsreserven fiir Nach-
fragespitzen lassen sich ebenso realisieren wie
die Kleinteiligkeit des E-Commerce-Geschafts.
,Ein Logistiksystem, passgenau auf die eigenen
Prozesse zugeschnitten, Idsst sich am besten
durch eine herstellerneutrale Planung und Rea-
lisierung sowie guten Service umsetzen®, so
Yusuf Kaya. Die Zukunft der Lebensmittellogis-
tik liegt in der weiteren Integration von Kiinst-
licher Intelligenz und Robotik, um die Effizienz
zu steigern und neue Geschaftsmodelle im
E-Commerce zu ermoglichen. st.m
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